APRIL 2025

MENU 2 - DGE

PASTA

VEGETARISCH

Frisch & Kalt

NP

Gebratener Leberkase@346!)

Schupfnudeln®!-©) mit Gemuse

Di - Bunte Spirellis*"® mit Héhnchenbrustwirfel in heller . ;
mit Bratensauce®'"), Erbsen und b A1) S (G,® *1.6) (A1) (Tomaten, Zucchini, Aubergine, @
01.04 Kartoffelpiiree' E Tomatensauce®” und Reibekase Sauce Gabelpaghetti Paprika) in Tomatensofie "
Mi Kaiserschmarrn!:¢.6) mit Geflugelbratwurst mit Erbsen, i' Hoérnchennudeln 4% mit einer B”'}}t:,f)t?:n”;}‘nsecﬁ':a‘;gﬁiﬁ te)sfn
02.04. Vanillesauce® Bratensauce®') und Kartoffeln Kirbis-Lachs-Sauce®'P-® dazu Rrgis
Kartoffelsalat mit einer
; B : Wiener 36619
" . Paniert lachsfilet®.c) mit ' Brokkoli-Nuss-Ecke(®!A+2)
Po | keSrtine Bohnensuppe™ mit S Uk SaUeeA S, Mahren G Hackleiscnbolognes e " asssahmosaucor @
03.04. artoffel- und Rindfleischeinlage und Vollkornreis mit Gabelspaghetti und Kartoffeln
A - H (A1,C) i
Fr Hsgr?r%i%?]ksacbqnngT?l'!'lsetmr.glt Bunter Gemiisemix mit Nudeln®"© mit einer E GrieRbrei 418 mit a
04.04. 9 Sahnesauce®'® dazu Vollkornreis Schinken-Kése-Sauce?34A16) Zucker und Zimt
und Kartoffeln
" " . . Méhren-EintopfA" mit Chinesische Nudel-Pfanne®'¢) ; (A.6) mi
0;“84 T:ﬁgﬁg?ggﬂg:&ﬂ}gfgg?: Kartoffelstlicken dazu eine @ mit Gemiise, Ei) und Hahnchen Rahwgﬁg}gggg@ﬂm i @
Al Scheibe Vollkornbrot1A2A3 mit stiR-saurer Sauce” B
: f 3 Pancakes®!¢.®) Putengeschnetzeltes Gemiusefrikadelle®'©) mit
(2,3,4,A1)
OBD(; Wleneé;/\zlﬂ rgt E‘;Lﬁgccw -amerikanische Pfannkuchen- @ in Senfrahm®1:¢9) mit Krautersauce®'®) und @
e P dazu eine Schokosauce® Gabelspaghetti®'©) Kartoffelpliree® Hamburger -Frikadelle
a i (23.4.6A1) mi vom Schwein-A1.C.L)
Mi Konigsberger Kochklopse®':© mit a Seelachswiirfel in Dillsauce'2-¢) To‘ﬁggﬁggggﬁ%l ] KréLrth]grn Buntes Gemise mit mit Burger-
09.04. | Kapernsauce®'® dazu Kartoffeln dazu Kartoffelptiree® f 1AL Kokossauce®'¢¥) dazu Reis brétchen®1.6:),
verfeinert dazu Spirelli Gurke(29. Tomate,
Zwiebel®) und Salat
Putinchen@A1A3H mit x Lo . e .
Do . ; 5 f Spatzle®':©) mit Mischgemiise Tomatisierter Gemusegulasch®'®
Rahmsauce®':¢!), Kohlrabi- ) Krauterquark© mit Kartoffeln @ R1.6) @ A1)
10.04. gemiise und Krauterpiiree®© i und Sahnesauce dazu Vollkornnudeln
Tomatensuppe®! mit ' = G 3 n s of Spinatmedaillon®".¢.8) mit
Fr o Hahnchenbrustgulasch®'¢) ; Gabelspaghetti®© mit einer
Reiseinlage und iy " (A1.6) Sahnesauce®'® und
11.04. FleischkIdRchen®A1 <) a dazu Erbsen und Salzkartoffeln i Hackfleisch-Lauch-Cremesauce! E Kartoffelpiree®
Schweinegulasch mit Sauer- Vegetarische Blumenkohl- ] 2346A119) Gemdtse (Tomaten, Zucchini,
1‘?‘8 /i krauteinlage®'") - Szegediner Cremesuppe®'© dazu eine @ M'ld%ra%’rﬁ;\l’(ﬁ’(?rtg#ilgﬁﬁgmc) Aubergine, Paprika) in @
Aol Gulasch mit Kartoffeln Scheibe Vollkornbrot*1A2A3 TomatensoRe " dazu Reis
. . . . . . . Vegetarische
Di Gehacktesstippe®!) mit ' 1 Germknodel®':¢8) mit @ Bunte Nudeln®'€) mit Putenstreifen Spi . A1Le) @
| L \ L n i pinatcremésuppe®"
15.04. Kartoffelplree© E Kirschsauce @A in Krautersauce'®) mit Kartoffelstiicken
Nudelsalat®A1.c9)
" f Backfischfilet“!?Y) mit Erbsen Ravioli mit Rindfleischfiillung®'-©) q R mit buntem Gemise
(A1,G,))
16N:fl)4 Rlndl(e:élji?gruturee(gazu dazu Petersiliensahnesauce®'® o dazu eine Tomaten- gg{ﬂ'&gﬂﬁ?&ﬂ;ﬂ'i’;ﬂzﬁgﬂ @ und einem
e P und Vollkornreis Basilikum-Sauce®'® Gehacktes-
klops(Z,&A1,C.\,J)
Hahnchenkeule mit CAIALC) mi
1;)84 Rahmsauce®'®) dazu griine ) Spinat®® mit Ei® und Kartoffeln @ Kggg—tgash?wlre?gaucem%' Gnocchi®© mit Sahnesauce®®
i Bohnen und Kartoffeln
Fr
.y KARFREITAG - FEIERTAG
M
B OSTERMONTAG - FEIERTAG
@ q (A1,C.GJ) mi
Di R%ﬁﬁ'#g:&‘:ﬁﬁf’g!‘ﬁnd Mér?:gn a Bulgur 4" mit frischem %ﬁ:r{gﬁse @ Zucchini- uncl(j’g)tenbruststreif%r}c Vollkornnudeln®" mit - @
22.04. dazu Kartoffelpiree® und Schmandsauce®" in Sahnesauce'® dazu Penne ' Brokkoli-Frischké&se-Sauce"
Hot Dog(z,G,Ai,G‘LJ}
n —— - Fischfrikadelle®!? mit Wurstgulasch mit Balkan Reispfanne mit mit Rostzwiebeln®"
(A1,C,G.J) f
23":; 4 EIFe’gtrélﬁgisliZ%?(anoﬁeITt @ Wirsing-Rahmgemiise'©) 0 Tomatensauce®@34At1) Balkankase© dazu @ Ketchup/Senft
S g dazu Vollkornreis und Makkaroni'© Petersiliensauce*'® und Gewdlrzgurken-
Scheiben(29
{ N i (2,4,A1,C)
Do ?:ift]lggggﬁgg';z‘iggggﬁtemn i— Gemiisebolognese®!) mit Rotes Héhnchenwijrfelra?out("” Milchreis©® mit
24.04. 9 Brunoise Gemuse dazu Reis dazu Hérnchennudeln®!:©) Zucker und Zimt
und Kartoffeln
AcalA1,C.6) mi
Fr Putengulasch®') und i’ S(:Bhan(;tkt:(aauscehsau Cen&utvc) Penne®!©) mit Vegetarische Kartoffelsuppe(©! a
25.04. Langkornreis und Kartoffein Blumenkohl-Cremesauce *'©) dazu BrotA1A2A%)
Mo G';?nu[fg:éinn?gh}ﬁr‘,” '@' Gnocchi®'© mit Spinat (A1) Hérnchennudeln®'©) mit einer Vegetarische Kohlroulade®'.¢!-)
28.04. sy oP und Frischkasesauce®'® Tomatensauce’ dazu Reibekase© mit Sauce™'® dazu Kartoffeln
mit Rindfleisch
: " : " Vegetarische Klopse®'¢F) Asiatischer
Di . ACO) mi Hahnchen-Geschnetzeltes' ¢ E Makkaroni®'© mit P L (A1) :
29.04. 3 Eierkuchen mit Zucker mit Méhrengemiise und Kartoffeln ; Hackfleischbolognese®!" H mit S%hargﬁlzéﬁgjgﬂ?e H‘g'ﬁ'ﬁgﬁe“gfﬂﬁér’]‘?&,
. Gebratener Romerbraten@34619) Fischragout in milder - . Bunte Spiralnudeln®'-© mit
Mi R (A1) i (A10,GJ) Vollkornfusilli®) mit i - (A1,6)
30.04. mit Bratensauce und Bayrisch a Senfsauce dazu Karottencremesauce('.c) Brokkoli-Rahm-Sauce

Kraut®! dazu Salzkartoffeln

Vollkornreis

dazu Reibekase©

WICHTIGER HINWEIS ZU ALLERGIEN/ALLERGENEN:

Enthaltene Allergene sind grundsétzlich nach der Bezeichnung des
Gerichtes angegeben und gelten fiir das gesamte Gericht! Trotz aller
Sorgfalt kénnen Kreuzkontaminationen wéahrend der Verarbeitung leider
nicht zu 100% ausgeschlossen werden. Die im Speiseplan genannten
Gerichte und Speisen kénnen somit mdglicherweise Spuren der in der

Ferien u. Feiertag / Frei in Sachsen

Kontakt zu uns auf.

Legende aufgefiihrten Stoffe enthalten. Wenn Sie als Essenteilneh-
mer unter Nahrungsmittel-Unvertréaglichkeiten leiden, sich unsicher
sind oder weiteren Informationsbedarf haben, dann nehmen Sie bitte

Ferien u. Feiertag / Frei in Sachsen-Anhalt

Unser/e Diatassistent/in wird Sie gern beraten und dazu informieren
(Tel.: 0341/68655500 bzw. E-Mail: sonderkost@bgh-office.de’.

Wenn maglich, den Bestellschein bitte ZEITNAH bei uns abgeben
oder gleich online bestellen!

Noch keine Zugangsdaten zum online bestellen?
Dann kontaktieren Sie uns!

bestellung@bgh-office.de

Ferien u. Feiertag / Frei in Sachsen und Sachsen-Anhalt
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01.04 —
Mi i,
02.04 VEhiene:
Do
03.04.
Fr
04.04. | .
Lichtenauer Mineral-
wasser PUR oder MEDIUM oder
Mo Apfelschorle 0,51-PET Flasche,
07.04 inkl. 0,25 € Pfand
Di
08.04.
Mi
09.04.
Do
10.04.
Fr
11.04.
Mo
14.04. P
Schulpreis je 0,41
PET-Flasche,
Di inkl. 0,25 € Pfand
15.04.
Mi
16.04.
Do
17.04.
Fr
a9 KARFREITAG FEIERTAG
Mo
Mo OSTERMONTAG FEIERTAG ONAD
V4. FHolunder
Di
22.04.
Mi Schulpreis je 0,41
23.04. PET-Flasche,
inkl. 0,25 € Pfand
Do
24.04.
Fr
25.04. N
Unsere Haltbare
MO FETTARME MILCH.
28.04.
Di
29.04.
Mi
30.04. Schulpreis je 0,51
TETRA®
H D = Fisch H6 = Paranuss H Wird mit Bestandteilen aus Schwein zubereitet oder Fleisch- und Fischioses Gericht
A Gluten E = Erdnisse H7 = Pistazie 1 = Farbstoffe enthalt Grundstoffe daraus(z.B. Saucenbasis’ eisch- und Fischloses Gerici
Al = Weizen F = Soja H8 = Macadmianuss 2 = Konservierungsstoffe
A2 = Roggen G = Milch H9 = Queenslandnuss 3 = Antioxidationsmittel Fischgericht bzw. wird mit Bestandteilen aus Fisch Wird mit Bestandteilen aus Lamm zubereitet oder
A3 = Gerste H = Schalenfriichte I = Sellerie 4 = Phosphat zubereitet oder enthélt Grundstoffe daraus enthalt Grundstoffe daraus(z.B. Saucenbasis’
A4 = Hafer H1 = Mandel J = Senf 5 = Slssungsmittel X . . N X . . . .
A5 = Dinkel H2 = Haselnuss K = Sesamsamen 6 = Geschmacksverstarker Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel zubereitet oder o Wird mit Bestandteilen aus Kaninchen zubereitet oder
A6 = Kamut H3 = Walnuss L = Sulfite enthalt Grundstoffe daraus‘z.B. Saucenbasis’ enthalt Grundstoffe daraus(z.B. Saucenbasis’
B f K_rebstlere Ha f Cashew M f L“P‘”ev /i\_} veganes Gericht Wird mit Bestandteilen aus Rind zubereitet oder x ) Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel zubereitet. Die Saucenbasis
C = Eier HS = Pecannuss N = Weichtiere (Z57 ohne tierische Bestandteile enthalt Grundstoffe darausz. B. Saucenbasis’ 90120 enthalt je nach Symbol Grendstoffe vom Rind gder Schwein.

as

Alle angegebenen Preise verstehen sich inkl. MwSt. - Anderungen, Irrtiimer und Druckfehler sind ausdriicklich vorbehalten.



